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Pro gram HA RUGERI

11.00z 11:15 Velkommen
11:15% 12:30 Presentasjon
12:307 13:00 Servering
13:00z 13:45 Praktisk
13:45 14:00 Diskusjon
14:00 Slutt
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Disposisjon -

Hygiene
Seleksjon
Handtering
Lagring
For
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HA RUGERI

Hygiene

De 3 fgrste minuttene etteverpingd
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God rugeeggkvalitet

Etter verpingkan duikke forbedre kvaliteten pa
rugeegget.

Du kankungjere det darligere!
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Hygienestatus pa rugeegg HA RUGER

Eksternt:
Utsiden av skallet: Desinfeksjon

Internt:;

Innsiden av skallet: «Skapes i lgpet av det 3 fgrste minuttene edtgring»
Det er viktig at eggeilkke kommer | kontakt med noe som kan forurense
egget.




Nar skapes rugeeggkvaliteten? *
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| logpet av de 3 fgrste
minuttene etter

verping!

A 41/.C Z

A Kjgles ned = krymper

A Vakuum inni egget

A Luft suges gjennom porene

A Luftlommen skapes




Snitt tykkelse pa et eggeskall er 0,375m




Kommer bakterier inn | egget?

Tyvkkelse eqgeskall
0,375 mm

Diameter pore
0,011 mm

Diameter ecoli bakterie:
0,0005z0,002 mm
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Kutikula

Yolk

Outer Membrans gee= Albumen (white)

I e T

Kutikula

Chalazae

= N

Inner Membrane R
Germinal Disk

Vitelline Membrane

Shell

. Et tynt, organisk belegg som dekker
eggeskallet pa utsiden
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Bakteriellpenetreringav eggetresultereri:

Gktantall OAAOT U AAAAS
Svakereembryo

gktantal OAAAA ET OEAI 1 6
Bomber!

@kt antall utsorterte kyllinger

Navle og plommesekkbetennelse
Hayerel.ukesdgdelighet

ET DARLIGERE PRODUKT!
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